Restaurant scolaire de BAIS

Semaine 35 du lundi 30 aolt au vendredi 3 septembre 2021
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" Sans sauce

« Conformément A FArticle R412-15 du code de Ja consommation, fa cuising centrale met & disposition un repas sans fes 14 allergénes & déclaration obfigatoire qui s'intégre dans le dispositif déployé par volre établissement,
Merci d'orienter toufe personne intéressée vers voltre senice de restauration pour en bénéficier. »

Four des raisons dapprovisionnament, Ocdane de restauralion se réserve le droit de modifier cerlaines composantes du menu el vous remercie de vofre compréhension.



Restaurant scolaire de BAIS

Semaine 36 du lundi 6 septembre au vendredi 10 septembre 2021
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« Conformément & N'Article Ra12-15 du code de ia consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sons les 14 allergénes a déclaration obligatoire qui sinfégre dans fe dispositif déployé par votre établissement.

Merei drorienter lowte personne intéressée vers volre senvice de restauration pour en bendficier. »

Pour des raisons dapprovisionnement, Océane de restauration se réserve le droit de modifier certaines composantes du meni et vous reEmercie de voire compréhension.
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Restaurant scolaire de BAIS

Semaine 37 du lundi 13 septembre au vendredi 17 septembre 2021
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« Conformément & Mrticle R412-15 du code de fa consormnmation, |a cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergeénes & déclaralion obfigatoire qui s'intégre dans fe disposilif déployé par volre élablissement.
Merci donienter loute personne intéressée vars volre service de restauration pour en hénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, Codane de restauration se réserve la droft de modiffer certaines composantes du meny et vous remercie de volre compréhension.



Restaurant scolaire de BAIS 5 OCEANE
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Semaine 38 du lundi 20 septembre au vendredi 24 septembre 2021
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« Conformérment & FArticle R412-15 du code de fa consommation, 1a cuisine cenfrale met a disposifion un repas sans fes 14 allergénes & déclaration obligatoire guf s'infégre dans le dispositif déplové par volre dlablissemeant,
Merci d'orienter loute personne intdéressée vers volre senvice de restauralion pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, Océane de restauralion se réserve le droit de modifier certaines composantes du meny et vous remercie de votre compréhension.
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Macédoine de légumes

Restaurant scolaire de BAIS

Semaine 39 du lundi 27 septembre au vendredi 1 octobre 2021
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« Conformément 3 'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met 3 disposition un rapas sans fes 14 allerpénes & déclaration obligaloire qui sintégre dans 19 disposilif déplové par votre élablissement,
Merci d'orienter toute personne intéressée vers volre service de restauralion pour en bénéficier. »

Four des raisons d'approvisionnement, Qcdane de restauralion se réserve fe droit de modifier cerfaines compoasanies du menuy ef vous remearcie de volre compréhension.
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Restaurant scolaire de BAIS

Semaine 40 du lundi 4 octobre au vendredi 8 octobre 2021
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« Conformément & FArticls Rd12-15 ou code de fa consommation, fa cuising centrale met & disposifion un repas sans les 14 alfergénes a déclaration obligatoire gui sintégre dans fe dispositif déployé par volre élablissement
Merci d'orienter toute personne intéressée vers volre senvice de restauration pour en hénéficier. »

Pour des raisons dapprovisionnement, Océane de restauration se réserve le droit de modifier certaines composarttes du menu et vous remercie de voire compréhension.
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Semaine 41 du lundi 11 octobre au vendredi 15 octobre 2021
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« Conformément & FArticle R412-15 du code de la consommation, la cuising centrale met 3 disposition un repas sans fes 14 allergénes & déclaration obligatoire qui sintégre dans fe dispositif déplové par votre éiablissement.
Merci d'orienter toute personne intéressde vars voire service de restauration pour en bénéficier. »

Four des raisons d'approvisionnement, Ocdane de restauration se réserve fe droit de modifier cerfaines composantes du menu ef vous remercie de votre compréhension.
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Restaurant scolaire de BAIS

Semaine 42 du lundi 18 octobre au vendredi 22 octobre 2021
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« Conformément a Mrticle R412-15 du code de fa consommation, fa cuisine cenltrale met 3 disposition un repas sans les 14 aflergénes & déclaration obligatoire qu sintégre dans le disposilif déployé par votre établissement.
Marci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour én bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, Océane de restauralion se réserve fe droft de modifier certaines compasantes du menu ef vous remercie de volre compréhension,



