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MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

i e P T T TTTTTTTTTTTTTTTTTTT
I val. Sl 1 [
e , = : N ,
! Potage de léegumes Céleri rémoulade ! L Roulé au fromage
i i i
: | !
I | I
¢ e !
i ~i i 0
Oy i i N i i
i Filet de poulet sauce I . I . [ . . 1 1 Paupiette de veau sauce
I i Nuggets de blé + ketchup | | Sauté de porc sauce brune ® | 1 Filet de colin sauce supréme 1 1
I normande : RN i . N marengo
I I 11 11 @: 11
I | [} (| [ |
I 1 [ I
L ! N ]
T [ [ I e

\al I | I B | I B @

. g I [ v [N .

= . . I . . 1l o N [ o Haricots verts au beurre

Choux fleurs a la béchamel | | Petits pois I Boulgour a la tomate I -

! . . ) persillé
- 7 i
I [
L ] e e e e e e o — — —————————
I [ | I
i i |
! : Camembert ! Buchette de chevre
i i |
i T 5
I | [
i i i
iBrioche des rois Fruit de saison Purée de fruits i Créme au chocolat P Muffin
i i i
I | [
d e e i
m Label Rouge £%;$ Produit Bleu Produit * Plats composés
A S\ @ Blanc Cour biologique ertification
Repas végétarien ON  lac élaboré par nos g' ) peche aurable Produit AOP nvironnementale niveau
chefs




BAIS oL

O DE RESTAURATION
>y 00

Semaine 3 du lundi 13 janvier au vendredi 17 janvier 2025
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Semaine 4 du lundi 20 janvier au vendredi 24 janvier 2025
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Semaine 5 du lundi 27 janvier au vendredi
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Semaine 6 du lundi 3 février au vendredi 7 février 2025

MERCREDI JEUDI VENDREDI
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Semaine 7 du lundi 10 février au vendredi 14 février 2025
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Semaine 8 du lundi_17 février au vendredi 21 février 2025
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