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Semaine 19 du lundi 5 mai au vendredi 9 mai 2025
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Semaine 22 du lundi 26 mai au vendredi 30 mai 2025
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Semaine 23 du lundi 2 juin au vendredi 6 juin 2025
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Scolaires - BAIS
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Semaine 26 du lundi 23 juin au vendredi 27 juin 2025
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