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Semaine 36 du lundi 1 septembre au vendredi 5 septembre 2025
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Semaine 37 du lundi 8 septembre au vendredi 12 septembre 2025
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Semaine 38 du lundi 15 septembre au vendredi 19 septembre 2025

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Salade du pécheur

Pdt, thon, persil, vinaigrette, mayonnaise

h 1 ar = 1

1 _ I [ Y 1

L | | Jambon grill sauce tomate | | Emincés de poulet sauce | | —= . | | “Paupiette de veau sauce |
Pané végétal + ketchup ! i . 11 Brandade de poisson * | N !
i ® o aigre douce i ! forestiere |

: REs H :

1 [ | [ |

] L) _= I ]

!

|

h] 1
1 [ | [
| i i
Riz aux légumes ! Farfalles I Poélée bretonne i -
1 [ Py [
1 L [
. . . o [ [
riz, carotte, petits pois, courgette, mais, | I . 11
. 1 I 1choux fleurs, haricots verts, carottes, pdti |
N oignon__________ d o A~ O
1 ettty sttt I ittt
i | i i
i Brie | i i
1 11 [ [

] e ———— T S ——— T S ——
m““““““““““'i e | E______________________I |
11 1 [

[ | [

1 11 [ [

! Fruit de saison | | Flan gélifi¢ au chocolat | | Fruit de saison " Mousse au citron

1 [ [ | [

1 11 [ [

1 [ [ | [

SRR L L 8

3 Label Rouge Produit Bleu Blanc Produit biologique *

gA@ o m‘d: Coeur

~  Repas végétarien ® Plat contenant du porc

‘“" ‘ Vo
& ©

Produit AOP

22 \} Plat élaboré par nos chefs @ ReAeglirahle

y — 7

Origine U.E.




Scolaires

DE RESTAURATION

PARTHBE PrOXIMITE

Semaine 39 du lundi 22 septembre au vendredi 26 septembre 2025
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__Semaine 40 du lundi 29 septembre au vendredi 3 octobre 2025
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