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Semaine 45 du lundi 3 novembre au vendredi 7 novembre 2025
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Semaine 46 du lundi 10 novembre au vendredi 14 novembre 2025
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Semaine 47 du lundi 17 novembre au vendredi 21 novembre 2025
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Semaine 48 du lundi 24 novembre au vendredi 28 novembre 2025
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Semaine 50 du lundi 8 décembre au vendredi 12 décembre 2025

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI

- TTTTTTTTT Tt T Tttt 1 e B
[} I
| |
! Potage ! Taboulé
i i
I I
] I
I I
S, Jd
H"""""""""TX‘. o @ P
i Gratin de volailleet — | | Paupiette de veau sauce a o oo
| ) | k Lentilles CE2 a l'indienne
! coquillettes BIO * ! la diable
: A
I
[}
________________________ i (e Py ﬂ ey
e

Haricots verts CE2 sauce Riz BIO

maitre d'hotel

Vache picon

Fruit de saison

Label Rouge é‘f&:,c/ E:’;ﬁflt Bleu Blanc m Produit biologique - Plats
® Plat contenant du porc . — Produit AOP () comp
X Plat élaboré par nos chefs @ péche durable = 0sés

Origine U.E.




< 7075-76-78 VF - BAIS - validé

DE RESTAURATION
W I
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Semaine 52 du lundi 22 décembre au vendredi 26 décembre 2025
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