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Semaine 36 du lundi 31 aodt au vendredi 4 septembre 2026
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Semaine 37 du lundi 7 septembre au vendredi 11 septembre 2026
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Semaine 38 du lundi 14 septembre au vendredi 18 septembre 2026
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Semaine 39 du lundi 21 septembre au vendredi 25 septembre 2026 o=
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Scolaires - BAIS

JEUDI VENDREDI

Semaine 40 du lundi 28 septembre au vendredi 2 octobre 2026
MERCREDI

LUNDI

Taboulé

Melon

tomate

LT T T T T T O CTT T T 1 1T TV @ = & .
R4 10 11 1
11 11 I
10 11 1
o o1l 11 I
m ol 11 1
@ 0 11 I
2 i 11 1
0 2 i i
% N © g 1
o g1 T 1
o) S0 I 1
° g o ! !
11 i
o R o 1
200 11 1
c S i 11 1
5 S ¥ !
© o
11 11 1
O 11 10 1
11 11 1
10 11 1
SR B SR [ T 1 g m
||||||||||||||||||||||||| oD =
r HES 139 3%
H RN 1| 32 Ba
oo 3 o
1 11 o) 1| 29 =
1 11 1| ae a<
“ 5
1 11 Y 1
PR 11 © 1
g0 ¢ A
o
=)
1 11 1
' m_ 11 © 1
g0 i N
2 1l @ i
1 11 I 1
1 11 o 1 °
A A -
[ 1 c 1|l 25 %
o w H=E Es
I I | 5Y 002
|||||||||| I e e | 32 &8 S
IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII 4 O0wm = ¢C
I HiG
11 1 1] ¥
11 11 1
11 11 _%ﬁ@
11 11 1
11 11 1
11 11 1
T |
1 1 1 3
11 11 1 2
i i i 5
©
i i 1l g a
11 11 1l g
11 11 Il 2 5
11 11 1l a 8
T iz 2
I I e S
11 11 3 © 2
11 11 1 a
11 11 _Qn.rc
et
||||||||||| a9 Fem———n e | \AM,
11 11 1
11 11 1
11 11 1
11 11 1
M_._ 11 11 I m
11 11 1
> 1 1 5 I g 2
11 11 1
I 11 11 0 1 nm.em
11 11 @© I
w 1 1 %) 1 mw,%um
) [ [ o) 1 S o5@ 5
° Dl 9% 1| 385 E
i i E= 'l £oa 9§
11 [ 1 ©
M 11 11 2 I =
= 11 1 L 1 2 a
T 11 11 | s o
n 11 11 1 ®
11 11 1
11 11 1
11 11 1
¥ ] V] 1
|||||||||| A Fm———m mmmmm————
11 11 1
11 11 1
i i |
11 11 1 g 3
11 11 1 = 2
N [ 11 1 IS 3
L 11 11 1 kot
@) 11 11 G 1 & €
N 11 11 1) 1 @ 38
5 11 11 5 1 > °
2 11 11 c 1 v 2
11 11 o 1 2 =
o 1 1 1 [ aQ
S 11 11 (8] 1 g«
° 11 11 1
@ 11 11 1 :
11 11 1
11 11 1
11 11 1
11 11 1
11 11 1
E 11 11 1
2 R L SRR B S

i

Origine U.E.

&
f{f@r




Scolaires - BAIS

DE RESTAURATION

Semaine 41 du lundi 5 octobre au vendredi 9_octobre 2026
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Semaine 43 du lundi 19 octobre au vendredi 23 octobre 2026
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Semaine 44 du lundi 26 octobre au vendredi 3_9 octobre 2026
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